AN/

AMERICANO $ 55.00
Café del dia, incluye 2 refill.
ESPRESSO $ 45.00

Espresso al gusto, elaborado con café de la casa (Blend Adela) Personaliza
con el café de tu eleccion +$20.00
(Pregunta por disponibilidad de origenes en nuestra barra de especialidad)

FLAT WHITE $ 68.00
Espresso ristretto doble + leche cremada. Cambio a leche vegetal +10.00
CAFE DE OLLA $ 68.00
Café espresso americano + piloncillo y mezcla tradicional de especias.
CAPPUCCINO MEXICANO $ 75.00

Capuccino bandera mexicano al estilo Adela. Espresso + leche espumada
+ canela + anfs Cambio a leche vegetal +10.00

LATTE $ 75.00
Shot de espresso + Leche entera o deslactosada
Cambio a leche vegetal +10.00 Agrega jarabe saborizante +10.00

CHOCOLATE TRADICIONAL $75.00
Chocolate tradicional mexicano caliente. Cambio a leche vegetal +10.00
LATTES ESPECIALES $ 85.00

Caramelo tradicional o salado, Moka tradicional, Moka Blanco ¢ Moka Salado,
Matcha,Chai vainilla, Cafechata, Gloria latte.

(QUERIDA ADEIA

*En iera de bebid ional (con costo extra): Cambio a leche vegetal +10




BREW BAR

CHEMEX $ 120.00
Filtrado manual en la icénica cafetera de vidrio soplado,
el filtro Chemex nos brinda cafés aromaticos y suaves. En mesa o barra. (320 ml)

=
KALITA $ 120.00
Filtrado manual en dripper ceramico tipo beehouse,

recomendado para nuestros cafés SHB o exdticos (280 ml)

V60 $120.00

Filtrado manual en dripper cénico ceramico. Favorito de nuestros baristas. (280 ml)

SIFON JAPONES $150.00
Preparacion con método de vacio, exclusivo en barra.
(Café, Te/Tisana o Céscara/Flor)

TEY TISANA

TE O TISANA $ 65.00
Té Verde, Negro (Earl Grey), Infusién Manzanilla Lavanda.
TE HELADO MIEL & LIMON $ 65.00

Infusién de Té negro Earl Grey con un toque de limén endulzado con miel natural.

POSTRES

ARROZ CON LECHE $120.00
Arroz con leche cremoso con canela.

CONCHA PLANCHADA $145.00

Concha planchada, compota de frutos rojos y helado de vainilla.

FLAN DE ELOTE $170.00
Flan de elote bafiado con jarabe de carajillo Adela 86.

BUNUELO DE MANZANA $175.00
Bufiuelo tradicional frito con nieve de vainilla y compota de manzana.

PAY DE MANZANA GRATINADO $190.00
Pay de manzana tradicional, gratinado con queso gouda, acompafiado de helado de vainilla
y miel infusionada con café.

PASTEL DE ZANAHORIA $175.00
Pastel de zanahoria, pifia, nuez + chai buttercream.




